VOLUMETRISCHE DOSIERMASCHINE

DSV02

Maschine zum Dosieren von verschiedenen Teigsorten, wie z.B. Krabbenomelettes, Cremes, Nudeln, heif3er oder kalter Teig,
Pasteten, Marmeladen... Mit dieser automatischen Dosiermaschine bleibt der urspriingliche Zustand des Teigs immer erhalten
und eine Verschlechterung des Teigs wird vermieden. Er ist mit einem Anti-Tropf-System ausgestattet. Einfach zu
programmieren, dank der Méglichkeit, die Parameter zu &andern, kénnen Teige mit einer oder mehreren Zutaten
unterschiedlicher Konsistenz, hart, halbfest oder flliissig, injiziert oder dosiert werden. Es ermdglicht eine Kostenreduzierung
durch die Reduzierung der Arbeitszeit und die Erhéhung der Produktion. Die Dosiermaschine besteht aus einem
Rezipienten/Behalter, der wiederum im Inneren einen Ruhrer enthalt, der daflr sorgt, dass die Masse homogen und hereit ist,
zum Einspritzkolben zu gelangen, der von einem Zylinder durch mechanische Ubertragung mit Volumen- und
Geschwindigkeitsregelung angetrieben wird.

TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN:

. Die Maschine ist CE-geprift.

. Komplett in Edelstahl gebaut. Gemaf den lebensmittelrechtlichen Bestimmungen.

. Demontierbar flr einfache tagliche Reinigung.

. Maglichkeit der Dosierung mit verschiedenen Dlsen von 1 his 4.

. Auswechselbare Dusen mit verschiedenen Auslassdurchmessern ab 10 mm.

. Es ermaglicht die Regulierung der Grammatur oder des Volumens des zu injizierenden Produkts.
. Motor mit Ruhrwerk im Trichter zur Homogenisierung des Produkts.

. Trichter mit unterschiedlichem Fassungsvermdgen von 15 Liter bis 80 Liter Produkt.

. Variahble Produktion in Abha&ngigkeit vom Produkt und den Disen, ab 40 Dosierungen / Minute in jeder Duse.
. Es enthalt Rader fur seine Verschiebung.

. Spannung 220/240 Volt. Frequenz S0 Hz.

OPTIONAL:
. Integrieren Sie eine Trichterheizung, um die Produkte zu halten, die Warme benétigen.
. Unterstutzung mit Radern fur seine Verschiebung: 690 €.

MODELL: DSV02
ABMESSUNGEN: TIEFE: 270mm. / BREITE 760 mm. / HOHE 820 mm.
DRUCK: 0,5-3 BAR
FASSUNGSVERMOGEN: 40 LITER
DUSEN: 2
Das Unternehmen behilt sich das Recht vor, technische Anderungen ohne vorherige Ankiindigung vorzunehmen.
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